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	• Ursprung : Das Dorf Olite, Navarra
• Herkunftsbezeichnung :

D.O Navarra

• Rebsorten : 

50% Tempranillo, 25% Merlot und  25% Cabernet-Sauvignon
• Alkoholgehalt : 13.5 %

• Abfüllung : In einer Höhe: von 315 mm
• Korken : Naturerzeugnis
• Säuregehalt : 5.8 g/l 
• Zuckeranteil : 1.2 g/l 
• Farbindex : 10.0
• Produktion : 125.000 Flaschen. 

• Fassreifung :

 12 Monate im amerikanischen und französischen Eichenfass und 6 Monate Flaschenlagerung
• Verkostung und Ratschläge vom Önologen : 

Von intensiver, reiner und glänzender granatroter Farbe.
Wir nehmen einen Geruch nach gut zusammengestellten Früchten und für die Mutterrebe typische Aromen wie Vanille und Tabak wahr.

Am Gaumen ist der Wein reif und mit langem Retro-Aroma, das uns an Holz erinnert. Er passt bestens zu Fleisch, Wild und reifem Käse. Trinktemperatur 17ºC
 

Medalla de Oro, Premios 'El Tonel' 2003.
Medalla de Plata, Premios 'El Tonel' 2002.

	
	


Bezugsquelle:

Thorsten Merx
Iberoweine
Dürrenwettersbacher Str. 1
76228 Karlsruhe-Hohenwettersbach
 

Tel.      0721-474066
Mobil   0173-9240237
 

www.iberoweine.de
info@iberoweine.de
 

Öffnungszeiten:
 

Donnerstag: 17.00 - 19.00 Uhr
Samstag:     10.00 - 13.00 Uhr
 

Gerne auch an anderen Tagen nach telefonischer Vereinbarung
